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kw. Die Erfolgsgeschichte der Familie Catalano 
hat vor zehn Jahren an der Luzernerstrasse 19 
in Cham angefangen. Damals übernahm Rocco 
Catalano die Lokalität und führt es bis heute mit 
viel Herzblut und Leidenschaft. So ist dann auch 
verständlich, dass Persönlichkeiten wie Stefanie 
Berger, das Comedy-Duo Divertimento, Zucche-
ro die Brüder Murat und Hakan Yakin oder Mar-
co Rima Gäste sind. 

Authentische italienische Küche
Gekocht wird mit Top-Produkten, die zum Teil 
direkt aus Italien importiert werden. Die Gäste 
sollen eine echte, authentische italienische Kü-
che erleben. So gibt es Prosciutto di Parma, Salu-
mi oder Parmigiano aus  Parma, Caffé Guglielmo 
aus Kalabrien, weisse Trüffel direkt vom Bauer 
und ausgesuchte Weine wie Bertani aus Verona 
oder Prinsi (Barbaresco Wein) aus dem Piemont. 
Das Brot, Pizzateig und alle Arten von Pasta wer-
den selber hergestellt. Hier fühlt man sich wahr-
lich wie in den Ferien – und deshalb kann man 
im La Campana auch ein Zimmer mieten und 
übernachten! Mittlerweile gehören dem Famili-
enunternehmen noch zwei weitere Restaurants: 
Das Camaro in Rotkreuz, welches Stefania Ca-
talano führt, und der Lindenhof in Lindencham 
haben die Catalanos diesen August ebenfalls 
übernommen. In Rotkreuz freuen sich die Gäste 
vor allem ob dem Holzofen und im Lindenhof 
geniesst man ein Bistecca fiorentina vom Holz-
kohlegrill – Genuss pur.

Bottega da Rocco – alles für zu Hause
Damit die Gäste die auserlesenen Zutaten nicht 
nur in den drei Restaurants essen können, haben 
die Catalanos Ende August eine Bottega, gleich 
neben dem Restaurant La Campana, eröffnet. In 

Italianità pur!

Im Herzen von Cham, an der Luzernerstrasse 19, findet 
der Kunde ganz viel Italien unter einem Dach: Das Risto-
rante La Campana, die Bottega da Rocco und das Mas-
sanzug-Label SuitArt. Hier verbringen die Gäste schöne 
Stunden, geniessen oder lassen sich einen schönen An-
zug schneidern.

Ristorante Pizzeria
La Campana, Cham

der «Bottega da Rocco» finden die Kunden Ori-
ginal-Köstlichkeiten wie den Prosciutto, Salumi 
oder Parmigiano. Ein besonders Geschmackser-
lebnis ist das Olivenöl,  welches aus Süditalien 
stammt, wo die Familie eigene Olivenbäume hat 
und jedes Jahr Olivenöl presst – ein solches Öl 
gibt jedem Gericht das gewisse Etwas. Übrigens, 
im Online-Shop kann man sich die Köstlich-
keiten auch ganz einfach nach Hause bestellen.

SuitArt – der Anzug nach Mass

Neben der italienischen Küche hat der Sohn von 
Rocco Catalano, Pietro Catalano, noch eine ande-
re Leidenschaft: Mode. So beteiligte er sich am 
Unternehmen SuitArt, welches Männerhemden 
und -anzüge auf Mass schneidern lässt. Eben-
falls an der Luzernerstrasse in Cham steht sein 
Showroom für Kunden und Interessierte bereit. 
Mit den beiden Gründungsmitgliedern David 
Bachmann und Matthias Bölm produziert er 
qualitativ hochstehende Mode für Männer, die 
das gewisse Etwas suchen, das aber zahlbar ist 
und vor allem sitzt. Der Kunde kann vom Stoff, 
über Anzahl Knöpfe, bis hin zu Kragenform oder 
Stickereien alles selber wählen – innerhalb von 
vier Wochen ist das massgeschneiderte Hemd 
oder Anzug dann beim Besitzer.

Ob gut essen, Köstlichkeiten einkaufen oder  
einen Massanzug bestellen – an dieser Adresse 
ist man auf jeden Fall richtig! ×

Ristorante La Campana / 
Bottega da Rocco / SuitArt
Luzernerstrasse 19, Cham, Tel. 041 780 27 60 
www.lacampana.ch / www.bottegadarocco.ch 
www.suitart.ch
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